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	TITOLO DEL CORSO: IL MONDO DEI DISTILLATI: DEGUSTAZIONE E SERVIZIO
	DURATA: 12
	DATA INIZIO: 06/06/2024
	DATA TERMINE: 27/06/2024
	DESTINATARI: Lavoratori dipendenti di aziende iscritte all’Ente Bilaterale del Turismo di Bergamo.
	PARTECIPANTI: 4
	DOCENTI: LUCA CASTELLETTI
	CALENDARIO LEZIONI: Calendario:
giovedì	06/06/2024
giovedì	13/06/2024
giovedì	20/06/2024
giovedì	27/06/2024
Orario: 15.00 - 18.00
È previsto il rilascio di un attestato di partecipazione a fine corso se raggiunta la frequenza dell80% del monte ore totale.
	OBIETTIVI: Un corso riservato agli addetti sala che intendono ampliare le loro conoscenze sul modo dei liquori, delle creme e dei distillati. Lo scopo è quello di offrire un servizio competente a clienti sempre più esigenti e attenti alla qualità dei prodotti. Il laboratorio sarà connotato in senso pratico, per consentire ai partecipanti di acquisire una conoscenza autentica sui prodotti e sul servizio.
	CONTENUTI: Degustazione e conoscenza: creme
Degustazione e conoscenza: liquori
Degustazione e conoscenza: distillati
Servizio al cliente
Proposta del prodotto
	SEDE DEL CORSO: ASCOM FORMAZIONE OSIO SOTTO - Piazzetta Don Gandossi, 1
	PER INFORMAZIONI: Referente: Sabrina Bianco - CAT Ascom Bergamo srl

MAIL: info@ascomformazione.it

TEL: 035/4185706-707


	AULA: Off
	LABORATORIO: Sì
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